
APÉRITIF 
 

Cocktail du Nouvel An 
Panaché de petits fours feuil letés chauds 

 
MENU 

 

Assiette de fruits de mer 
Huîtres, Langoustines, crevettes roses 
Bulots, tartine de ri l lettes de saumon 

* * * * *  
Roulé de foie gras aux f igues 

Terrine de chevreuil aux baies roses 
* * * * *  

Fondant de canette farcie aux moril les 
Sauce Jurançon 

* * * * *  
Pommes de terre gratinées en robe des champs 

Poire Will iam caramélisée aux airelles 
* * * * *  

Brie de Meaux à la fourme d!Ambert sur mesclun de salade 
* * * * *  

Brownie au caramel salé 
Crème anglaise 

Coulis fruit de la passion 
Triangle moucheté chocolat blanc 

* * * * *  
Café et sa gourmandise 

 
Vin blanc et rouge bouchés. Bordeaux sur table à discrétion. 

  Le traditionnel réveil lon de la Saint Sy lves-
tre du CASEL en 2009/2010 au : 

 Parc des Expositions  
plus convivial car plus proche de la scène, meil leure 
vue pour tous " 
  Cette soirée sera animée par : 

l’orchestre « olympia » 
avec son spectacle « noir  et blancblancblanc  » puis sa soirée at-

tractive, visuelle et dansante#  

Le repas est proposé par arsonneau & fils . 

BLANCBLANCBLANC  
 

  Ébène/Ivoire - Le mauvais/Le bon - L!ange/Le démon - Le yin/Le yang - La pluie/Le beau 
temps - Le pire/Le meilleur - Gardons l!espoir $ YES WE CAN$ 

  Au travers des différents tableaux que nous vous proposons, tantôt poivres, tantôt sels, la 
musique, le spectacle, le show sont toujours là présents pour vous faire voyager dans un 

monde cosmopolite ou la différence n!a plus lieu d!exister. 
Le grand orchestre « Olympia » ainsi que le CASEL vous invitent à faire union pour que no-

tre univers artistique se dessine autour d!un mariage entre le « Noir et le blanc ». 
                           BONNE RECEPTION .  ANDRE NESTIRI /OLYMPIA  


